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ALEN -

en sand verdensborger

Alen er i den grad et barn af verdens-
havene. Den gyder i Sargassohavet,
hvorefter vind og strem driver ynglen
tveers over Atlanten til bl.a. Europas
kyster.
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Det er Golfstreammen og den Nordatlantiske
vestenvind, der transporterer fremtidens
rogede 3l gennem Atlanterhavet; fra de cen-
trale dele af Sargassohavet ud for Floridas
kyst og syd for Bermuda helt over til vore
breddegrader.

Under sin rejse bliver den i vinterens lgb
forvandlet fra larve til glasal, hvorefter den
i fordrsmanederne bliver baret af over-
fladestremme til de kystnzere omrader. P3
trods af sin imponerende rejse og evne til at
tilpasse sig er alen i dag havnet pa Verdens-

naturfondens rgde liste over de mest truede
dyrearter.

VOLDSOM NEDGANG |
BESTANDEN

Siden 1960’erne er verdens bestand af al
nemlig blevet betydeligt mindre - og der
fanges faerre og feerre al i Danmark. Hvor man
i 60’erne kunne hive 4.000 tons al pr. ar op
af de danske farvande, er man i dag nede pa
beskedne 500 tons arligt. Selvom tendensen
desvaerre er den samme i hele Europa, er
forklaringerne mange:

Alebestandens samlede opvaekstomrade
er blevet mindsket i lgbet af de seneste
artier som folge af deemninger, rerlaegning,
landindvinding, kanalisering af vandlgb og
oget forurening. Desuden har det lokale fis-

ketryk pa alle alens livsstadier (glasal, gulal
og blankal) vzeret hgjt i det meste af Europa
siden 1960’erne. En tredje arsag kan vaere, at
miljggifte nedsaetter frugtbarheden hos alen.

Det Internationale Havforskningsrad (ICES)
har papeget, hvor meget mangderne af
glasal, der kommer til de europzeiske kyster,
er svundet. For hver 1.000 glasdl, der kom
hertil for 30 ar siden, er det i dag kun 10 glas
al, der nar frem til de kystnzere omrader.

KAEMPER ALENS SAG

Hos Dansk Akvakultur tager man spgrgsmalet
om alens overlevelse alvorligt - og man har
gennem de seneste ar arbejdet proaktivt for
at sikre alen en fremtid gennem helt konkrete
initiativer:

Flere danske aleopdraettere udsaetter
hvert ar store maengder al i vandlgbene,

som led i EU’s bevaringsplan for al.

e Gennem opdreet af (dvs. vaekst for) de

helt sma al, glasalene, inden de szettes
ud i naturen, gges alens muligheder for
overlevelse betragteligt.

”Det danske akvakulturudvalg og vores
europeeiske kolleger er med til at sikre, at der
parallelt med aleopdrattet bliver udsat sa
mange levedygtige sterre al, at dlens over-
levelse sikres,” forteeller direktor i Dansk Ak-
vakultur, Brian Thomsen. ”Og det skal vel at
marke ske samtidig med, at salget og indta-
get af 3l fortsat kan vokse. Dermed er vi ogsa
med til at sikre, at overfiskeriet af alen kan
lettes betydeligt.”
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ALEOPDRZET I NATURENS

TJENESTE

Store forretningsvisioner og bcere-

dygtighed er to sider af samme sag

pd Stensgdrd Aleopdreet, der drives

af formanden for brancheudvalget
for al i Dansk Akvakultur, Oluf Se-

rensen.

Stensgard Aleopdreet er af flere danske me-
dier blevet karet som en af landets mest
fremtidsorienterede virksomheder inden for
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fiskeopdraet, hvilket der er god grund til. Men
selv om forretningen har vokset sig stor siden
opstarten i 1984 gar man absolut ikke pa kom-
promis med forholdet til miljoet.

”Hele opdrettet af 3l som erhverv byg-
ger jo netop pa naturen, da det er her vi far
glasalene fra,” forklarer Oluf Sgrensen, der
sammen med broderen Christian Serensen
ejer Stensgard Aleopdraet og Billund Akvakul-
tur Service, som szelger anlaeg til fiskeopdraet
over hele verden.

”P3a den baggrund har man udviklet opdraets-
anlaeggene sa godt, at hele 99 pct. af vandet
genanvendes. Glasdlene opdraettes i vand,
der er mellem 22 - 24 grader varmt. Varmen er
dyr - sd derfor har recirkulering vaeret et vilkdr
fra starten. Den lille del slam, der efterfalgen-
de ertilbage, bruges som jordforbedringsmid-
del til landbrugsjorden.”

AL FAR KONGELIG BEHANDLING

Det er tydeligt, at de 250 tons al, der arligt
opdrzettes pa Stensgard far en fin behand-

ling lige fra start af. Glasdlene vejer typisk 0,3
gram, nar de ankommer fra Frankrig til de
lune bassiner i Midtjylland. Her fodres de med
bl.a. torskerogn, da alene vokser sig staerkest
ved animalsk ernzering.

Nar alene vejer omkring 3-10 gram kaldes de
saettedl. Hermed er de klar til at blive sat til-
bage til naturen, s3 verdens alebestand kan
holdes oppe. Fra Stensgard Dambrug udsaet-
ter man hvert ar 2 millioner al.

”Biologerne mener, at nar dlene szttes ud
som sattedl med en vagt pa 3-10 gram, har
de 30-40 procents chance for at overleve,
hvor de vilde glasdl ma ngjes med en over-
levelsesprocent pa to. P& den méde stdr op-

dreettet i naturens tjeneste,” forklarer Oluf
Sgrensen.

STOTTER FORSKNING

Desuden yder Aleproducentforeningen ogsé
et betydeligt bidrag til at knaekke koden for
alens reproduktion. Fx opdratter Stensgard
ogsa alene til det europzeiske projekt “PRO-
EEL”, som arbejder pa at formere 3l i fangen-
skab.

For Oluf Sgrensen er det vigtigt, at man far
gjnene op for, at opdraet og den vilde natur
ikke ngdvendigvis er hinandens modsaetning-
er - men hinandens hjzlpere. Uden opdraet-
tede &l ville forskningen i dlens genetik vaere
umulig og bestanden af &l uddgende.

INY GASTRONOMISK
FORKLZEDNING

En Dansk dleopdreet sender fem dl til-
bage til naturen for hver dl, der selges
til forbrugerne. Og de producerede
fisk kan sagtens ende som alt andet
end roget dl pa et stykke rugbrod...

Pa Danmarks sterste dleopdraet Royal
Danish Seafood integrerer man alen
i internationale og ernzrings-rigtige
retter. Alen er eksempelvis blevet par-
ret med det asiatiske kekken fyldt med
krydderier og smag. Her anvender man
600 g stegedl samt yndlingsgrent-
sagerne - tilsaetter hgnsefond, piske-
flode og tandori - og vupti dlen har faet
en makeover.

Alen passer ogsd fint sammen med
det voksende fokus pa sundhed og er-
nzering. Her anvender man sin favorit-
salat og tilseetter al i mindre stykker
- marineret i soja, hvidlgg og olivenolie
-desuden kan der laves en laekker dress-
ing med creme fraiche, purlgg og sen-
nep. En ret, der i den grad kan spises
med god samvittighed.

Hvis du gerne vil have mere inspiration
til dlen i ny gastronomisk forklaedning
sd se Royal Danish Seafooods hjemme-
side: www.royaldanishseafood.dk
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DANSK ALEFORSKNING HELT

I TOP

Ogsd DTU Aqua arbejder med dleyn-
glen; i 2007 fik forskerne dlelarver til
at leve i 12 dage — en verdensrekord,
der er loftet til 20 dage i et storstilet
EU-samarbejde.

Alens forplantning i naturen er fortsat lidt af
et mysterium, og opdreaettet er udelukkende
baseret pa de glasdl, der fanges i naturen.
Derfor er produktionen af alelarver inden for
dansk akvakultur af afggrende betydning,
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hvis vi fortsat skal kunne servere roget al pa
frokostbordet.

Den europeeiske als allertidligste larvestadier
var ikke — helt frem til 2007 - kendt af for-
skerne. Men med den afgerende forskning
har man faet ny og veerdifuld viden om dlens
helt tidlige udvikling. P4 DTU Aqua under DTU
observerede man larvernes fremskridt time
for time, og efter 8-9 dage blev det opsigts-
vaekkende resultat ndet, at larverne opnaede
samme udviklingsgrad som de tidligst kendte
stadier af vilde dlelarver.

Men ambitionerne stopper ikke her. P& bag-
grund af de flotte resultater fra DTU Aqua er
et storstilet EU-projekt skudt i gang, under
navnet PRO-EEL.

FODER AF AFGORENDE
BETYDNING

Et specialudviklet foder til moderdlen har
vist sig at vaere af afggrende betydning. ”Da
alelarver ikke indtager fede i begyndelsen, er
mangden og kvaliteten af den fode, som de
far med fra aegget stor betydning”, udtalte

seniorforsker, DTU Aqua, Josianne Stgttrup
tilbage i 2007.

Her ses dlens forskellige udviklingstrin.
Fra www.pro-eel.eu

g

Siden er der sket meget — og stafetten er nu
viderefort fra Danmark til det gvrige Europa.
EU-projektet ’PRO-EEL’ har et budget pa 5
mio. Euro - og bestar af fgrende forskere i alt
fra genteknologi og molekylaer-biologi til er-
naerings- og fertilitetseksperter. Projektet har

kort siden 1. april 2010 og forventes afsluttet i
marts 2014.

Koordinator og seniorforsker pa projektet
Jonna Tomkiewitz fortzeller, at man har rygen-
de travlt — og at forskningen virkelig udvikler
sig gennem banebrydende eksperimenter
sammensat af forskere fra de mange natur-
videnskabelige discipliner.

AMBITI@SE MAL

De konkrete mal for projektet er bl.a. at:

e Opnd specifik og dokumenteret viden
om alens hormoner og fysiologi, sa man
kan udvikle den rigtige ernzering.

e Udvikle standardiserede metoder til at
producere zg af hgj kvalitet og foder til
larverne

e Etablere standardiserede fertilitetspro-
cedurer for at sikre sund fosterudvikling

Hvis disse mal nas, vil det vaere et kampe
skridt i retningen af at skabe en selvbaerende
akvakultur og produktion af europaeiske al.
De forste delresultater af den samlede forsk-
ning forventes at ligge klar i lobet 2011.

Udover forlengelsen af levetiden for ale-
larver fra 12 til 20 dage er det bl.a. lykkedes at
producere ’rekombinant’ fremstillede dlehor-
moner ved hjzlp af genteknologi; foderet til
moderfiskene er blevet forbedret vaesentligt
med et szerligt fokus pa fedtsyresammenhzen-
gen; og metoderne til befrugtning af a2g samt
produktion og kvantificering af ag og fostre
er blevet forbedret.

PRO-EEL bygger pa et taet samarbejde med
erhvervet og foruden Dansk Aleproducent-
forening bidrager Billund Aquakultur og Bio-
Mar til det internationale forskningssamarbejde.
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Mange har med bekymring set pd den stigende eksport af glasdl til Kina;
blandt andre Dansk Akvakultur, der nu har gjort noget ved sagen.

Nar priserne pa glasal bliver presset op — blandt andet som felge af en sand ’alerus’ i
Kina, stimulerer det til staerkt stigende fangster. Alt sammen til skade for den naturlige
bestand af al. Derfor - og pa grund af opfordringer fra bl.a. brancheforeningen Dansk
Akvakultur — vedtog EU i december 2010 at indfgre et forbud mod eksport af glasal ud
af unionen.

Blandt aleopdrzetterne er man glade for, at problemet og brancheforeningens indsats
er taget alvorligt i Bruxelles, da glasalene var blevet ekstremt dyre - og konstant blev
presset op med truslen om, at ellers kunne de blot szelges til Kina.

UDSATNINGEN SKAL INTENSIVERES

Dansk Akvakultur er klar over, at flere tiltag er nedvendige - og brancheforeningen har
flere konkrete initiativer pa papiret. Bl.a. at udsaetningen af al skal tages alvorligt som
en bevaringsforanstaltning, hvilket er baggrunden for et forslag om, at udszaetningen
bgr intensiveres.

”Helt konkret skal 60 % af den arlige fangst af &l under 12 cm forbeholdes udsatning.
Den a&ndring ber indferes inden den 31. juli 2013,” oplyser direkter i Dansk Akvakultur,
Brian Thomsen, der ogsa har forslag til finansieringen. ”’De ngdvendige midler til indsat-
sen bgr komme fra Den Europzeiske Fiskerifond.”
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Den Europzeiske
Fiskerifond
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